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Carga horaria semanal pratica: Oh
Semestres: |

Objetivos

Nesta disciplina, objetivamos aplicar conceitos de fisico-quimica de sistemas coloidais e interfaces a analise de
correlacdes composicao-funcéo de formulacdes alimentares, em particular aquelas que tém como base
emulsdes e géis. O estudante serd estimulado a raciocinar sobre o papel estrutural e tecnoldgico de
emulsificantes, espessantes e gelificantes, bem como a distribuicdo de todos esses aditivos e demais
ingredientes dentro das diferentes fases em um alimento. Esse tipo de raciocinio é a ferramenta intelectual
chave para a atuacéo de engenheiros de alimentos em P&D.

Ementa

Recapitulativo de conceitos de base em fisico-quimica de sistemas coloidais e superficies. Sistemas coloidais de
relevancia em ciéncia e tecnologia de alimentos: emulsdes, géis e espumas. Andlises de caso: aplicacdo do
formalismo fisico-quimico a compreenséo de rela¢des entre composicdo, microestrutura e propriedades
(sensoriais e tecnolégicas) de produtos alimenticios formulados.

Pré e co-requisitos

(QUI 152 e QUI 153 e TAL 407*) ou (BQI 100 e ENQ 210)

Oferecimentos obrigatérios

Nao definidos

Oferecimentos optativos

Curso Grupo de optativas
Engenharia de Alimentos Geral
Engenharia Quimica Geral
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Conteldo

Unidade T P ED |Pj To

1.Recapitulativo de conceitos de base em fisico-quimica de 20h | Oh Oh Oh 20h
sistemas coloidais e superficies
1.Revisdo de conceitos fisico-quimicos relevantes para a
disciplina:

1.Ligac¢des quimicas e de interacdes intermoleculares
2.Sistema coloidal, fase, interface,
3.Tenséo interfacial versus tenséo superficial
4.Tensoativos

2.Exemplos de fendmenos de superficie
1.Molhamento,
2.Capilaridade

3.Micelas
1.Concentracéo micelar critica
2.lsoterma de adsor¢éo de Gibbs

2.Sistemas coloidais de relevancia em ciéncia e tecnologia de 24h | Oh Oh Oh 24h
alimentos: emulsdes, géis e espumas
1.Emulsdes
1.Conceito e relevancia
2.Formagcdo - aspectos termodindmicos e hidrodindmicos
3.0btencéao industrial - operag¢des unitarias e
equipamentos
4.Mecanismos de desestabilizacao
5.Estratégias de controle cinético da desestabilizacao
2.Géis
1.Conceito e relevancia
2.Classificagao dos géis segundo sua estruturacao
microscopica
3.0btencao de géis a partir de diferentes hidrocoloides
3.Espumas
1.Conceito de relevancia
2.Controle da desestabilizacdo
3.Correlagdes entre estrutura do tensoativo e
caracteristicas de espumas

3.Analises de caso: aplicacéo do formalismo fisico-quimico a 16h | Oh Oh Oh 16h
compreensdo de relacbes entre composicdo, microestrutura e
propriedades (sensoriais e tecnologicas) de produtos
alimenticios formulados

Total [ 60h | Oh Oh Oh 60h

(T)Tedrica; (P)Pratica; (ED)Estudo Dirigido; (Pj)Projeto; Total(To)

Planejamento pedago6gico

Carga horaria Itens
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Tedrica Apresentacdo de conteldo oral e escrito com o0 apoio de equipamento (projetor,
quadro-digital, TV, outros); Apresentacdo de conteudo oral e escrito em quadro
convencional; Apresentacao de conteldo pelos estudantes, mediado pelo
professor; e Seminarios

Pratica N&o definidos
Estudo Dirigido N&o definidos
Projeto N&o definidos
Recursos auxiliares N&o definidos
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